


Legenda allergeni 
ritrovate i numeri corrispondenti riportati di Fianco a ogni piatto

1	 Cereali contenenti glutine e i loro derivati

2	 Crostacei e prodotti a base di crostacei

3	 Uova e prodotti a base di uova

4	 Pesce e prodotti a base di pesce

5	 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6	 Soia e prodotti a base di soia

7	 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8	 Frutta a guscio

9	 Sedano e prodotti a base di sedano

10	 Senape  e prodotti a base di senape

11	 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12	 Anidride solforosa e solfiti

13	 Lupini e prodotti a base di lupini

14	 Molluschi e prodotti a base di molluschi



Menù Speciali
(uguali per tutto il tavolo)

il MENù dell’androne 
I NOSTRI ANTIPASTI DA CONDIVIDERE

DUE PRIMI DEL NOSTRO MENù A SCELTA

IL NOSTRO MASCARPONE 

35.00

Bevande escluse  

il MENù Condominiale
I NOSTRI ANTIPASTI DA CONDIVIDERE

DUE PRIMI DAL NOSTRO MENù A SCELTA

GUANCIA DI MANZO BRASATA AL SANGIOVESE E SOFFICE DI PATATE

IL NOSTRO MASCARPONE

44.00

Bevande escluse



Da condividere 
La frittata con le uova Az.agr. Ricciardelli, alle erbette	 (3, 7)	 9.00

La frittata con le uova Az. Agr. Ricciardelli,
patate, porcini e taleggio	 (3, 7)	 10.00

Polpette di bollito con crema all’erborinato 	 (3, 7, 9)	 11.00

CROSTINO DI FEGATINI DI CORTILE, CIPOLLA ROSSA DOLCE	  ( 1, 7 )	 10.00 

SFORMATINO DI ZUCCA, TALEGGIO, PANCETTA E TARTUFO NERO	 (3, 7)	 14.00

Squacquerone e fichi caramellati con piadina	 (1, 7)	 10.00

LE PASTE IMBOTTITE
Cappelletti di Ravenna al Parmigiano 24 mesi al ragù 	 (1, 3, 7, 9)	 13.00

CAPPELLETTO VERDE AL FORMAGGIO DI MONTAGNA, PORCINI, BURRO E TIMO 	 (1, 3, 7)	 16.00

Tortellini bolognesi in crema di Parmigiano 	 (1, 3, 7)	 17.00

TORTELLI DI ZUCCA BURRO SALVIA E FORMAGGIO DI FOSSA	  (1, 3, 7)  	 13.00

CAPPELLETTI VEGANI AL RAGù DI SEITAN	 (1, 8, 9, 13)	 15.00



Le minestre
(Che in Romagna sono asciutte)

GNOCCHI DI PATATE CON ZUCCA e SALSICCIA 	 (1, 3, 7)  	 12.00

TAGLIATELLE AL RAGù DELLA TRADIZIONE 	 (1, 3, 7, 9)  	 11.00

TAGLIOLINI SCALOGNO E GUANCIALE 	 (1, 3, 7)  	 11.00

STRICHETTI AL RAGù DI SALSICCIA E PISELLI 	 (1, 3, 9)  	 11.00

VOLTAGABBANA SPINACINI MANDORLE E CREMA AL PARMIGIANO	  (1, 3, 7, 8)  	 12.00

I GRATINATI
Lasagne verdi alla bolognese	 (1, 3, 7, 9)	 11.00

Ravioli ricotta e spinaci gratinati con besciamella, 
pomodoro e Parmigiano 	 (1, 3, 7, 9)	 12.00

La pasta al torchio
(prodotta dal Laboratorio 81)

MACCHERONCINI DEL PORTIERE 	 (1, 3, 7)  	 11.00

GRAMIGNA PAGLIA E FIENO PANNA E SALSICCIA 	 (1, 3, 7)  	 11.00

SPAGHETTO ALLA CHITARRA ALLA RAPA ROSSA, VERZA, 
pancetta, pomodoro secco e PECORINO 	 (1, 3, 7)  	 12.00



Brodi e Zuppe
Cappelletti di Ravenna al Parmigiano 24 mesi in brodo	 (1, 3, 7, 9)	 12.00

Spoja lorda in brodo	 (1, 3, 7, 9)	 10.00

Passatelli in brodo	 (1, 3, 7, 9)	 12.00

Tortellini in brodo	 (1, 3, 7, 9)	 16.00

Le pietanze
POLPETTE DI BOLLITO POMODORO E PISELLI 	 (3, 7, 9)  	 13.00

POLPETTE DI BOLLITO CICORIA CACIO E PEPE 	 (3, 7, 9)  	 13.00

CONIGLIO SCALOGNO E VERMOUTH CON PATATE NOVELLE 	 (2)  	 19.00

GUANCIA DI VITELLONE AL SANGIOVESE SOFFICE DI PATATE 	 (9, 7, 12)  	 20.00

TAGLIATA DI PETTO DI FARAONA ALLA BIRRA MIELE E CICORIA 	 (1, 9)  	 19.00

TOMINO VERZA E ZUCCA AL ROSMARINO 	 (7)  	 15.00



I contorni
PATATE AL FORNO  	 -	 6.00

ERBETTE SALTATE  	 -	 6.00

ZUCCA AL FORNO  	 -	 6.00

PATATE FRITTE  	 -	 6.00

VERZA BRASATA  CON PANCETTA 	 -	 6.00 

I dolci
Chiedi allo staff le proposte del giorno	 -	 6.00



Bar
Acqua	 2.00

Coca-Cola	 4.00

Birra	 5.00

Caffè	 2.00

Drink	 7.00/9.00

Amari e Grappe	 4.00

Distillati	 8.00/10.00

Coperto	 2.50


