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LEGENDA ALLERGEN

RITROVATE | NUMERI CORRISPONDENTI RIPORTATI DI FIANCO A OGNI PIATTO

CEREALI CONTENENTI GLUTINE E | LORO DERIVATI
CROSTACEI £ PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

PESCE £ PRODOTTI A BASE DI PESCE

ARACHIDI £ PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

SOIAE PRODOTTI A BASE DI SOIA

LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO'LATTOSI0)
FRUTTA A 6USCIO

SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

SENAPE £ PRODOTTI A BASE DI SENAPE

SEMI DI SESAMO £ PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFII

LUPINI £ PRODOTTI A BASE DI LUPINI

MOLLUSCHI £ PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

- progetto chef
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MENU SPECIAL
(UGUALI PER TUTTO L TAVOLO)

IL MENU DELL'ANDRONE
| NOSTRI ANTIPASTI DA CONDIVIDERE
DUE PRIM DEL NOSTRO MENU A SCELTA
IL NOSTRO MASCARPONE

3200
BEVANDE ESCLUSE

IL MENU CONDOMINIALE
| NOSTRI ANTIPASTY DA CONDIVIDERE
DUE PRIMI DAL NOSTRO MENU A SCELTA
GUANCIA DI MANZO BRASATA AL SANGIOVESE E SOFFICE DI PATATE
IL NOSTRO MASCARPONE

4400
BEVANDE ESCLUSE

progetto
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DA CONDIVIDERE

LA FRITTATA CON LE UOVA AZAGR. RICCIARDELLI, ALLE ERBETTE

LA FRITTATA CON LE UOVA AL AGR. RICCIARDELLI,
PATATE, PORCINI E TALEGGIO

POLPETTE DI BOLLITO CON' CREMA' ALL'ERBORINATO

CROSTINO DI FEGATINI DI CORTILE, CIPOLLA ROSSA DOLCE
SFORMATINO DI ZUCCA, TALEGGIO, PANCETTA E TARTUFO NERO
SQUACQUERONE E FICHI CARAMELLAT CON PIADINA

LE PASTE IMBOTTITE

CAPPELLETTI DI RAVENNA AL PARMIGIANO 24 MESI AL RAGU

CAPPELLETTO VERDE AL FORMAGGIO DI MONTAGNA, PORCINI, BURRO E TIMO
TORTELLINI BOLOGNESI IN' CREMA DI PARMIGIANO

TORTELL! DI ZUCCA BURRO SALVIA E FORMAGGIO DI FOSSA

CAPPELLETTI VEGANI AL RAGU DI SEITAN
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LE MINESTRE

(CHE IN ROMAGNA SONO ASCIUTTE)
GNOCCHI DI PATATE CON ZUCCA E SALSICCIA
TAGLIATELLE AL RAGU DELLA TRADIZIONE
TAGLIOLINI SCALOGNO E GUANCIALE
STRICHETTL AL RAGU DI SALSICCIA E PISELLI
VOLTAGABBANA SPINACINY MANDORLE E CREMA AL PARMIGIANO

| GRATINATI

LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE

RAVIOLI RICOTTA £ SPINACI GRATINATI CON BESCIAMELLA
POMODORO E PARMIGIANO

LA PASTA AL TORCHIO

(PRODOTTA DAL LABORATORIO $D
MACCHERONCINI DEL PORTIERE
GRAMIGNA PAGLIA E FIENO PANNA E SALSICCIA

SPAGHETTO ALLA CHITARRA ALLA RAPA ROSSA, VERZA,
PANCETTA, POMODORO SECCO E PECORINO
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BRODI £ ZUPPE

CAPPELLETTI DI RAVENNA AL PARMIGIANO 24 MESI IN BRODO 4379 1200
SPOJA LORDA IN BRODO 0379 1000
PASSATELLI IN BRODO 379 1200
TORTELLINI IN BRODO 0379 1600

LE PIETANTE

POLPETTE DI BOLLITO POMODORO E PISELLI 19 1300
POLPETTE DI BOLLITO CICORIA CACIO E PEPE 319 300
CONIGLIO SCALOGNO E VERMOUTH CON PATATE NOVELLE @  19.00
GUANCIA DI VITELLONE AL SANGIOVESE SOFFICE DI PATATE @11 2000
TAGLIATA DI PETTO DI FARAONA ALLA BIRRA MIELE E CICORIA a9 1900
TOMINO VERZA E ZUCCA AL ROSMARINO m 1300

progetto
Ravennafood &4
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| CONTORNI
PATATE AL FORNO - 600
ERBETTE SALTATE - 6.00
ZUCCA AL FORNO - 600
PATATE FRITTE —b00
VERZA BRASATA  CON PANCETTA - 6.00
| DOLC]
CHIED! ALLO STAFF LE PROPOSTE DEL GIORNO - 600
SEPRavennafood
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BAR
ACQUA 1.00
COCA—COLA 400
BIRRA 200
CAFFE 1.00
DRINK 100/9.00
AMARI £ GRAPPE 400
DISTILLATI §.00/10.00
COPERTO 1.0
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