


Legenda allergeni 
ritrovate i numeri corrispondenti riportati di Fianco a ogni piatto

1	 Cereali contenenti glutine e i loro derivati

2	 Crostacei e prodotti a base di crostacei

3	 Uova e prodotti a base di uova

4	 Pesce e prodotti a base di pesce

5	 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6	 Soia e prodotti a base di soia

7	 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8	 Frutta a guscio

9	 Sedano e prodotti a base di sedano

10	 Senape  e prodotti a base di senape

11	 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12	 Anidride solforosa e solfiti

13	 Lupini e prodotti a base di lupini

14	 Molluschi e prodotti a base di molluschi



Da condividere 
La frittata con le uova Az.agr. Ricciardelli, 
fiori di zucca, zucchine e crema al taleggio	 (3.7)	 9.00

La frittata con le uova Az. Agr. Ricciardelli,
patate, scalogno e guanciale	 (3.7)	 9.00

Polpette fritte di bollito con crema all’erborinato 	 (3.7.9)	 10.00

Sformatino di raviggiolo e Parmigiano con asparagi e bottarga di gallina	 (3.7)	 13.00

Squacquerone e fichi caramellati con piadina	 (1.7)	 10.00

Carpaccio marinato di manzo con crema inglese salata e verdure in agroi  	 (3.12)	 14.00

Vitello tonnato al punto rosa e polvere di capperi  	 (3.4.12)	 13.00

LE PASTE IMBOTTITE
Cappelletti di Ravenna al Parmigiano 24 mesi al ragù 	 (1.3.7.9)	 13.00

Urciò verdi di ricotta di pecora con burro e salvia 	 (1.3.7)	 12.00

Cappellaccio al raviggiolo e tartufo estivo con spinaci,
guanciale e champignon	 (1.3.7)	 16.00

Tortellini bolognesi in crema di Parmigiano 	 (1.3.7)	 17.00

Cappelletti VEGANI al ragù di seitan	 (1.8)	 15.00



Le minestre
(Che in Romagna sono asciutte)

Tagliatelline paglia e fieno con verdure 	 (1.3.9)	 12.00

Strozzapreti pasticciati al ragù 	 (1.7.9)	 11.00

Gnocchi con zucchine, fiori di zucca e formaggio di capra	 (1.3.7)	 11.00

Stricchetti al ragù di salsiccia e piselli	 (1.3.9)	 10.00

Tagliolini scalogno e guanciale	 (1.3.7)	 10.00

I GRATINATI
Lasagne verdi alla bolognese	 (1.3.7.9.)	 11.00

Ravioli ricotta e spinaci gratinati con besciamella, 
pomodoro e Parmigiano 	 (1.3.7.9)	 12.00

La pasta al torchio
(prodotta dal Laboratorio 81)

Fusilloni melanzane, pomodoro fresco e ricotta salata	 (1.3.7)	 10.00

Gramigna panna e salsiccia        	 (1.3.7)	 10.00

Spaghetti all’aglio nero con pac-choi, pecorino e pan fritto        	 (1.3.7)	 12.00



Brodi e Zuppe
Cappelletti di Ravenna al Parmigiano 24 mesi in brodo	 (1.3.7.9.)	 12.00

Spoja lorda in brodo	 (1.3.7.9.)	 10.00

Passatelli in brodo	 (1.3.7.9.)	 10.00

Tortellini in brodo	 (1.3.7.9.)	 14.00

Le pietanze
Polpette di bollito al pomodoro e piselli	 (3.7.9)	 12.00

Coppa con belga brasata e peperoni arrostiti al basilico	 (9.12)	 16.00

Tagliata di petto d’anatra, cicoria ripassata, riduzione al vino e more 	 (9.12)	 18.00

Pollo ruspante con patate alla paprika e salsa chimichurri 	 (-)	 14.00

Carpaccio marinato di manzo con crema inglese salata 
e verdure in agro XXL 	 (3.12)	 14.00

Involtino di melanzane e provola affumicata	 (7)	 13.00



I contorni
Patate fritte al rosmarino  	 -	 6.00

Erbette saltate 	 -	 6.00

Patate alla paprika 	 -	 6.00

Fricò di verdure 	 -	 6.00

Insalata mista 	 -	 6.00

I dolci
Chiedi allo staff le proposte del giorno	 -	 6.00



Bar
Acqua	 2.00

Coca-Cola	 4.00

Birra	 5.00

Caffè	 2.00

Drink	 7.00/9.00

Amari e Grappe	 4.00

Distillati	 8.00/10.00

Coperto	 2.50


